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GenuBmitteln. II.
Von J. RUHLE, Stettin,
(Bingeg. 11./9. 1916.)

Seit dem FErscheinen des ersten Aufsatzes hieriiberl) ist eine

geraume Zeit verstrichen. Es war inzwischien Gelegenheit, mehr als
genli;>nd Stoff zu sammeln, um wieder zusammenfassend iiber die
Entwi. <lung, die inzwischen auf diesem Gebiete vor sich gegangen
ist, zu bericliten.

Es kommt hinzu, daB in neuester Zeit drei zusammengehérige
Bekanntmachungen des Reichskanzlers erschienen sind, die den
Zweck verfolgen, den Verkauf von Nahrungs- und GenuBmitteln
unter unzureichender Kennzeichnung und unter irrefithrenden Be-
zeichnungen iberhaupt und insbesondere von minderwertigen Nah-
rungs- und GenuBmitteln zu unterbinden. Damit ist der im ersten
Aufsatze bereits beleuchtete Mangel des Nahrungsmittelgesetzes
vom 14./5. 1879 beseitigt, und es ist anzunehmen, daB nun die schwe-
ren MiBstinde, die sich auf dem hier zur Besprechung gelangenden
Gebiete einstellen konnten, bald wieder verschwinden werden.

Und damit wird die Frage der ,,Liebesgaben, die infolge der
frither bereits geschilderten unerfreulichen Begleitumstinde die all-
gemeine Aufmerksamkeit auf sich gezogen hat, wolhl endgiiltig zur
Zufriedenheit der Verbraucher und der redlichen Hersteller geldst
sein. Fiir gute und brauchbare Erzeugnisse und Zubereitungen auf
dem Gebiete der Nahrungs- und GenuBmittel, die in grofer Zahl her-
gestellt werden, wird damit nach dem Verschwinden des unlauteren
Wettbewerbes durch minderwertige und irrefithrend bezeichnete
Nahrungs- und Genufimittel die Bahn frei.

Es ist seit dem FErscheinen des ersten Aufsatzes iiber ,,Liebes~
gaben** nicht zu verkennen, daB das Bestreben, Zubereitungen her-
zustellen, die in erster Linie fiir den Gebrauch im Felde bestimmt
sind, abgeflaut ist, wohl als Folge der Anteilnahme, die die Nahrungs-
mittelkontrolle trotz aller bisher entgegenstelenden Schwierigkeiten
solchen Erzeugnissen zugewandt hat. An deren Stelle sind Erzeug-
nisse und Zubereitungen in groBer Zahl in den Verkehr gelangt, die
zur Verwendung im Felde und in der Heimat geeignet sind, zum
groBeren Teile wohl nur in letzterer. Es sind zum Teil Ersatzzu-
bereitungen fiir infolge der wirtschaftlichen Verhiltnisse teuer ge-
wordene und damit dem groBeren Teile der Bevélkerung nicht mehr
erreichbare Nahrungs- und GenuBmittel.

Der Begriff ,,Liebesgaben‘* hat damit fiir die jetzt in Frage kom-
menden Waren seine Bedeutung verloren und wird deshalb besser
fallen gelassen. )

Die MiBstiinde, die frither hereits fiic die eigentlichen Liebes-
gaben besprochen wurden, sind indes geblieben und sollen an Hand
der inzwischen neu in den Verkehr gelangten Erzeugnisse und Zu-
bereitungen nochmals erértert werden. Daran anschlieBend, sind
die drei genannten Bekanntmachungen des Reichskanzlers nach In-
halt und ihrer voraussichtlichen Wirkung kurz darzulegen.

1. Wurst, Fleischersatzmittel, Biichsen-
konservenmit Fleisch. Die Wiirste haben im allgemei-
nen an Giite ganz bedeutend abgenommen; zu ihrer Bereitung die-
nen, wie bekannt sein diirfte, von Bestandteilen des tierischen Kér-
pers gehacktes, vollwertiges Fleisch fiir sich oder im Gemisch mit
minderwertigem, als solchem schlecht verkduflichem Fleische, wie
Bauchmuskel, Hals usw., ferner Schlachtabfille, wie Blut, Leber,
Lunge, Herz, Niere, Fett, Hirn, Zunge, Knorpel, Sehnen. Es war
nun die Beobachtung zu machen, daB der Gehalt der Wiirste an
Fleisch abnahm, der Gehalt an minderwertigen Schlachtabfillen
dagegen sich stindig vergroferte, und es kénnen z. B. Blutwiirste ge-
funden werden, die hauptsichlich aus Blut bestehen, wahrend dieses
bisher nur mehr als Bindemittel diente, und ferner Leberwiirste, die
keine Spur von Leber enthalten. Trotzdem werden solche minder-
wertigen Wiirste zu den jeweils festgesetzten Hoclistpreisen verkauft,

1) Angew. Chem. 28, I, 449 [1915].
Angew. Chem. 1916. Aufsatzteil (1. Band) zu Nt 83,

werden also ihrem tatsichlichen Werte nach bedeutend iiberzahlt.
Eingehend erortern diese Verhéltnisse Seel?)und Seelund Soh u-
ber t3) unter besonderer Beriicksichtigung siiddeutscher Verhilt-
nisse. Der Fettgehalt der aus Rind- und Schweinefleisch hergestellten
Fleischwiirste, die sonst 20—309%, Fett enthielten, fiel bis auf 3%, in
einigen Fillen; vielfach war damit keine entsprechende Zunahme
des EiweiBgebaltes (Muskelfleisch) verbunden, sondern es war an
Stelle des ausfallenden Fettes Wasser getreten, dessen Gehalt von
etwa 60—709% auf 809, und mehr anstieg. Dabei waren diese
Wiirste teurer als in Friedenszeiten.

Eine ausgiebigere Verwendung von Blut bei der Herstellung von
Wurst kann in gegenwirtiger Zeit natiirlich nur erwiinscht sein, indes
darf sie niclit mit einer Uberteuerung der Kiufer verbunden sein,
auch ist dabei zu beriicksichtigen, daf viel Blut und damit viel Wasser
enthaltende Wiirste leichter dem Verderben ausgesetzt sind als
Wiirste mit geringerem, normalem Wassergehalte.

VonFleischersatzmittelngibteseine ganze Zahl. Viel-
fach sind es geschrotene Gemenge von Mais, Weizen, Gerste, Erbsen,
Kartoffelwalzmehl, Niissen in wechselndem Verhiltnisse unter Zu-
satz von Gewiirzen und Salz, wie sog. ,,Kotelettmasse*, ,,Braten-
masse®, ,,Bratolin® u, a. Andere Ersatzmittel, wie z. B. sog. ,,Vege-
tabilischer Aufschnitt* sind nach Art des Biichsenfleisches oder der
Sillze zubereitot. Der Naéhrwert dieser Erzeugnisse ist im Vergleich
mit magerem Fleische, mit dem sie infolge ihres nur geringen Gehaltes -
an Fett verglichen werden miissen, nur gering, indes mufl man sich
bei ihrer Beurteilung gegenwirtig halten, dal es eken nur Ersatz-
mittel sein sollen, und besonders auf den Preis achten, der natiirlich
dem Werte, den das Erzeugnis fiir den Kiufer hat, entsprechen muB.
Hiufig sind die Preise fiir solche Ersatzmittel za hocl, zum Teil woll
infolge der erheblichen fiir Anpreisung und Vertrieb aufzuwendenden
Kosten; sie tibersteigen selbst den fiir Fleisch festgesetzten Preis. Da
diese, wie auch alle anderen Ersatzmittel und sog. ,,Liebesgaken®,
hinsichtlich ihrer Zusammensetzung sehr schwanken, und ihre Be-
zeichnungen 6fters zu wecliseln scheinen, so haben Angaben {iber die
Preiswiirdigkeit der einzelnen Mittel kaum einen Wert, und es muf
nach diesen allgemeinen Hinweisen dem Kaufer jeweils iiberlassen
werden, sich seine Berechnung selbst zu machen und dabei nach
einer im Kgl. Bayerischen Staatsanzeiger Nr. 43, vom 22./2. 19164)
erlassenen ,,Warnung* vor Ersatzmitteln stets eingedenk zu sein,
grundsitzlich Ersatzstoffe fiir Lebensmitte] nur dann zu verwenden,
wenn sie wesentlich billiger sind als das Vorbild, oder wenn dieses
nur schwer oder gar nicht zu beschaffen ist.

Biichsenkonserven mit Fleisch sind fertige Ge-
richte, die nach dem Anwirmen in der Biichse unmittelbar genu8-
fertig sind. Es sind zum Teil brauchbare, preiswerte Zubereitun-
gen, zum Teil tritt aber der Gehalt an Fleisch ganz erheblich zuriick,
so daB der geforderte Preis in gar keinem Verhaltnisse mehr zum tat-
sachlichen Werte steht. An Zubereitungen dieser Art finden sich
angefithrt: ,,Schinken-Makkaroni mit Tomatenbriithe®, von denen
zwei Pfundbiichsen je nur 131 und 17,5 g Schinken enthielten,
,» Fleischsalat mit Bohnen*mit 27,3 g Fleisch zweiter Sorte, ,,Schweine-
fleisch oder Wiirstchen mit Sauerkraut’ mit 38—70 g Fleischs).

2. Fleischbrihwiirfel, Suppenwiirfel. Wie Lei
ersterent) so findet man auch bei letzteren Erzeugnisse, die einen
ibermiBigen Kochsalzgehalt besitzen und’ damit als minderwertig,
abgesehen von ihrer auch sonst unzweckmifBigen Zusammen-
setzung, bezeichnet werden missen. Verhandlungen iiber die An-
spriiche, die an Fleischbriihwiirfel zu stellen sind, fanden vor kurzem
auf der Versammlung des ,,Bundes Deutscher Nahrungsmittelfabri-

2) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 32, 43 [1916].

3) Z. Unters. Nalir.- u. GenuBm. 32, 29[1916]; vgl. Angew. Chem.
29, ITI, 354 [1916].

4) Z. 6ff. Chem. 22, 73 [1916]; Angew. Chem. 29, II, 233 [1916].

5) Pharm. Ztg. 60, 823 [1915].

6) Vgl. den Fortschrittstericht tker 1915; Angew. Chem. 29 I
214 [1916].
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kanten und -héndler‘‘ zu Niirnberg vom 29./5. 1916 statt?), als deren
Niederschlag Festsetzungen iiber die Zusammensetzung von Fleisch-
briihwiirfeln und Fleischbriihersatzwiirfeln zur Annahme gelangten.
Fiir Suppenwiirfel sind solche Festsetzungen, die, wenn sie auch nicht
gesetzlich bindend sind, doch wesentlich zur Klirung der Verhilt-
nisse beitragen, noch nicht erfolgt. Wahrend gute Suppenwiirfel
je nach ilirer Art Kochsalzgehalte von etwa 8—25%, besitzen,
kommen auch Suppenwiirfel mit viel héheren Gehalten (40—609,)
an Kochsalz vor. Das sind natiirlich nachgemachte, minder-
wertige Erzeugnisse meist mit viel versprechender, also irrefiihrender
Bezeichnung. .

3. Milch. Es handelt sich hier um Trockenmilchpulver, Milch-
tabletten und Milch in Tuben. Nach G re m p e8) ist das Trocken-
milchpulver Marke ,,Sennerin* ein preiswertes Mittel, das 25,7% Ei-
weiB und 28,99, Fett enthilt; es ist also aus Vollmilch hergestellt.
Dagegen enthalten ,,Dr. Caros Milchtabletten nur 0,99 Fett,
sind also aus Magermilchpulver lhergestellt. Der Preis betrigt fiir
12 Tabletten im Gesamtgewichte von 18,7 g 0,46 M, ist also in Anbe-
tracht der Minderwertigkeit der Tabletten iibermaBig hoch. Die An-
forderungen, die an die Kennzeichnung von Milchtabletten zu stellen
gind, wurden bereits friiher?) erwihnt. Auch bei ,gezuckerter
Alpenmilch* in Tuben von 55 cem Inhalt, Preis 0,65 M, Fettgehalt
0,360, steht der Preis in keinem Verhaltnisse zum Werte des Er-
zeugnisses. Uber weitere, hierher gehérige Erzeugnisse, die aber
nichts Neues bringen, berichtet K i I 11?).

4. Eiersatzmittel. Essind Zubereitungen, die als Ersatz-
mittel fiir getrocknete und gemahlene Hiibnereier bzw. fiir Eier-
albumin und Dotterkonserven zu dienen bestimmt sind. Bestenfalls
enthalten sie an Stelle des Eieralbumins das billigere Milchcasein oder
BluteiweiB; zumeist bestehen sie indes aus gefarbten Stirkemehlen,
die mit Natriumbicarbonat oder Gemengen dieses mit Weinstein
oder saurem Calciumphosphat vermischt sind, um die dem Ei inne-
wohnende Triebkraft zu ersetzen. Mittel der letzteren Art sind
selbstverstindlich als E iersatzmittel vollstdndig wertlos und irre-
fiihrend bezeichnet; es sind Backpulver, weiter nichts, die als Eiersatz-
mittel viel zu teuer bezahlt werden. Neben diesen Mitteln, die nur
Stirkemehl enthalten, gibt es auch solche entschieden bessere, die
Milch- und PflanzeneiweiB neben Farbstoff und Triebmitteln, auch
Starkemeh] enthalten und schon eher als Eiersatzmittel gelten kén-
nen, wie der Eiersatz Marke ,,Gefliigelhof*!, Kaisers Eiersatz, Vogeleys
Milchei, Tollners Milchei u. a. Vgl. hierzu auch Seel, a. a. O., und
Gerber!l); ersterer fithrt als solche minderwertige Mittel an:
Rosenkranz’ Eiersatz, Eiersatz Marke Krone, Eiersatz Gloria, Eiolin-
tabletten, Dottofix, Milchei, Eirol u. a.

5. Brotaufstrich. Hierher gehéren Zubereitungen, die
entweder durch Zusatz verschiedener billiger Nahrmittel, wie Quark,
Magerkise, Stirkekleister, bereits gestreckte Butter sind oder zum
Strecken von Butter Verwendung finden sollen. Ein Mittel der
letzteren Art ist das ,,Butterstreckungspulver Gloria‘; es besteht
aus Kartoffelstirkemehl, das mit etwas Salz vermischt und mit
gelbem Teerfarbstoff butterdlinlich gefarbt ist. Ein Papierbeutel
mit 65 g dieses Pulvers kostet 35 Pf., ein Pfund sonach 2,70 M. Der
Preis ist tibermiBig hoch. Eine dem Schmalz &hnliche Zubereitung
ist der ,,Brotaufstrich Alldarin‘, eine im wesentlichen aus Mager-
milch und Kartoffelstirke bestehende und mit Kochsalz versetzte
Masse. Sie ist leicht verderblich und deshalb, da sie infolge ihrer
Schmalzihnlichkeit zu der Annahme einer gewissen Besténdigkeit
verleitet, als gefihrliches Nahrungsmittel zu bezeichnen, dessen
Preis von 1,20 M fiir das Pfund aufBlerdem viel zu hoch ist.

Andere hierher gehorige Zubereitungen sind zerkleinerte Ge-
mische aus Kartoffeln, Heringen, Talg, verschiedenen Néahrmitteln
und Gewiirzen, die in Wurstform in den Verkehr gelangten (Marken
»,Burgfrieden und ,,Durchhalten*). Gegen ihre Zusammen-
setzung ist an sich nichts einzuwenden. Indes sind sie auch duflerst
leicht verderblich und deshalb als ungeeignet und unter Umstéanden
gefihrlich zu bezeichnen.

7) Angew. Chem. 29, ITI, 397 [1916]; vgl. hierzu auch Beythien,
Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 31, 33 [1916]; Angew. Chem. 29, IJ,
203 [1916].

8) Milchwirtsch. Zentralbl. 45, 132 [1916]. -

9) Vgl. Liebesgaken I, Angew. Chem. 28, I, 452 [1915].

10y Vierteljahrschrift f. off. Gesundheitsptlege 47, 242 [1915];
Chem. Zentralbl. 1915, II, 1052.

11y Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 31, 45[1916]; Angew. Chem. 29,
I1, 203 [1916].

Zubereitungen anderer Art sind als ,,Fruchtbutter* bezeichnete-

 Erzeugnisse; sie bestéhen im wesentlichen aus Zucker (Invert- und

Rohrzucker, Stirkesirup), der mit Fruchtsiuren und Fruchtessenz.
versetzt und je nach dem verwendeten Aroma gefirbt ist. Ein Mittel.
dieser Art ist die ,,Feinste Fruchtbutter mit Erdbeeraroma‘‘; es ist
lediglich ein Kunsthonig, dem Fruchtgeschmack verliechen worden:
ist. Der vielfach dafiir geforderte Preis von 0,80 M fiir das Pfund ist.
zu hoch.

6. Kuchenmassen. Sie sind im aligemeinen Gemische
verschiedener Stirkemehle mit Zucker unter Zusatz von Triebmit-
teln, Esscnzen zur Erzeugung von Fruclhtgeschmack und Gewiirzen..
Sie sind, wenn schon Kuchen gebacken werden mufl und Meh] vor--
handen ist, ebenso gut und billiger im Haushalte selbst zuzubereiten.
Es besteht z. B. ,,Milfix-Kuchenmischung* aus mit Vanille par-
fiimiertem Zucker, Kartoffelmehl, Maisstirkemehl und etwas Gersten-
mehl. Der fiir eine Schachtel geforderte Preis von 1,35 M ist auBer-
ordentlich hoch; der tatsichliche Wert betrdgt etwa 0,45 M.

7. Marmeladen- und Kunsthonigpulver. Die
Mittel der ersten Art sind in der Hauptsache Rohrzucker, der je nach:
der Fruchtart, die nachgeahmt werden soll, gefirbt, mit Essenzen.
parfiimiert und mit einer Fruchtsaure versetzt ist. Zuweilen wird
dem Zucker die Essenz auch in kleinen Glasrdhrchen abgefat bei-
gegeben; sie wird dann der nach Vorschrift kereiteten Zuckerlésung
zugefiigt. Die gleiche Zusammensetzung haben auch die Kunst-
honigpulver; die Farbung ist hier stets gelb, und das Aroma, das.
tduschend nachgeahmt wird, honigartig.

Auch die sog. Marmeladenpulver sind im Grunde nichts weiter
als Kunsthonigpulver, nur da8 ihr Aussehen und Geruch nicht dem:
Honig entspricht. Aker Aussehen und Geruch ist wieder das einzige,.
was die aus den Marmeladenpulvern hergestellten Erzeugnisse mit
Marmelade gemeinsam haben. Das wichtigste, der Gehalt an Frucht-
bestandteilen, fehlt ihnen vollig. Deshalb ist auch die Bezeichnung
s»Marmeladenpulver*‘ irrefithrend.

Unter diesen Erzeugnissen gibt es nun einige, wie z. B. das Kunst-
honigpulver ,,Apis* und das Kunstmarmeladenpulver ,,Frux*, Erd-
beergeschmack, die ganz annehmbare, wohlschmeckende, honigartige
bzw. fruchtartige Zubereitungen geben, wihrend andere nur einem
faden Zuckersirup liefern. Der Preis ist vielfach libermaflig hoch.
Zum Beispiel kostet ein als ,,Marmelade-, Gelee- und Saftpulver“
bezeichnetes Erzeugnis, das aus 969, Rohrzucker besteht, gelb gc-
firbt und mit Citronenessenz versetzt ist, in einer in einem Papier-
beutel befindlichen Abfassung von 35 g 0,45 M; das Pfund wiirde
demnach rund 12 M kosten, wihrend der tatsichliche Wert etwa.
0,50 M betragt.

Zu erwiahnen sind hier ferner noch die sog. ,,Fruchtgelee -
pulver® Sie bestehen aus kochsalzhaltiger, gefarbter und par-
fiimierter Gelatine und geben durch Zusammenkochen mit Zucker
ein einem Fruchtgelee mehr oder minder dhnliches Erzeugnis. Der
Unterschied besteht darin, daBl bei einem Fruchtgelee das Gelieren
durch die im Fruchtsafte enthaltenen Fruchtbestandteile (Pektin-
stoffe) verursacht wird, bei diesen Geleepulvern aber durch Gelatine.

. Es ist natiirlich nicht ausgeschlossen, daf3 an deren Stelle auch andere

Stoffe, deren wisserige Losungen in der Kilte erstarren, wie Agar-
Agar, verwendet werden.

Da die Marmelade- und Geleepulver nicht zu einer Ersparnis an
Zucker fiihren, so fehlt fiir ihre Herstellung und Verwendung ein
ausreichender Grund. Als Ersatzmittel sind diese Pulver auch nicht-
zu betrachten, denn Obst ist in reicher Menge vorhanden. Es kann
deshalb nur empfohlen werden, Marmelade und Gelees in iiblicher
Weise aus Friichten einzukochen und die Verwendung von Zucker
dabei auf das unumginglich nétige Maf} zu beschrinken. Man gewinnt
dann wenigstens bei einer Ersparnis an Zucker ein vollwertiges
Erzeugnis, fir das man eher einen hohen Preis zahlen kann als fiir
die gering- bis minderwertigen und meist teuren Erzeugnisse aus den
kiinstlichen Pulvern.

Wenngleich die Kunsthonigpulver als Ersatzstoffe fiir den zurzeit
schwer oder gar nicht mehr erhéltlichen Honig und Kunsthonig an-
zusehen sind, so wiirde ihr Verschwinden vom Markte doch sicherlich
keine Liicke hinterlassen, da Marmelade und Gelees besser geeignet.
sind als Ersatz fir den fehlenden Honig und Kunsthonig einzutreten.

8. Salatdlersatz. Die Mittel dieser Art sind zumeist
wisserige Auszilige schleimliefernder Pflanzenstoife; sie besitzen
eine schwachschleimige, olige Beschaffenheit und' verdunsten bis
auf einen kleinen fes{en Riickstand von etwa 0,5 g in 100 ccm des
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Mittels,- der in der Hauptsache aus dem Schleimstoffe besteht,
vollig; meist sind sie schwach gelblich gefirbt, etwas aromatisiert
und zum Teil mit Kochsalz und Frischhaltungsmitteln (meist Benzoe-
siure) versetzt12). Thr Zweck ist, die fehlenden Ole bei der Bereitung
von Salaten zu ersetzen. Wenn man bedenkt, da@ die Ole den Sala-
ten nicht wegen ihres Niahrwertes hinzugefiigt werden, sondern nur
um der Masse eine gewisse Samigkeit und Schlipfrigkeit zu verleihen,
so liegt auf der Hand, dafl die Salatdlersatzmittel die Ole in dieser
Beziehung zu ersetzen vermégen. Bedenklich ist allerdings, daB
manche dieser Mittel leicht verderben.

Es haben sich aber bereits bald nachdem diese, erst wahrend des
Krieges entstandenen Mittel auf den Markt gekommen waren, ganz
erhebliche Mifistinde insofern geltend gemacht, als diese Mittel
unter irrefiihrenden Bezeichnungen oder Anpreisungen, vor allem
aber zu Preisen angeboten wurden, die eine ganz auSerordentliche
Ubervorteilung des Verbrauchers darstellen. Es wurden verlangt fiir 11
Salatblersatz 2—3 M, wihrend die Herstellungskosten mit 0,15
bis 0,20 M reichlich berechnet erscheinen, so daf ein Ladenpreis von
0,50 M fiir 11 als durchaus angemessen zu bezeiclinen ist. In Wiirttem-
berg sollen fiir Speisedlersatzmittel Hochstpreise festgesetzt sein,
die fiir den Hersteller 0,60 M, fiir den GroBhindler 0,90 M und fiir
den Kleinhiandler 1,20 M betragen!3)., Ein Preis von 1,20 M ist,
wenn er zutrifft, noch immer viel zu hoch. Demgegeniiber sei die
nachfolgende Zuschrift14) abgedruckt, der durchaus zuzustimmen ist:

»Elberfeld, 23./3. Infolge des Olmangels sind verschiedene
Salatolersatzerzeugnisse in den Handel gebracht worden. Die
hiesige Preispriifungsstelle hat nach eingehender Priifung der
Giite und der Preise dieser Ersatzerzeugnisse entschieden, daf3 fiir
das Liter Salattlersatz bei Abgabe an die Verbraucher ein Preis von
hochstens 0,50 M fiir das Liter als angemessen zu erachten ist. Damit
sei das Erzeugnis reichlich bezahlt. Hohere Preise werden als iiber-
mifige Preisforderung im Sinne der Bundesratsverordnung vom
23./7. angesehen und strafrechtlich verfolgt. Bisher waren fiir den
Salatersatzdl weit hohere Preise gefordert worden.

Die angezogene Verordnung des Bundesrates vom 23./7. 191515)
wendet sich gegen {iberméaBige Preissteigerung.

Ein Mittel dieser Art, das zum Ladenpreise von 0,60 M fiir das
Liter ohne Flasche verkauft wird, ist das ,,Salatfix‘ der Chemisclien
Fabrik Godesberg, G. m. b. H., Godesberg a. Rh.

Von den Salattlersatzstoffen mufl also gefordert werden, daf sie
haltbar sind, keine gesundheitsschiddlichen Bestandteile enthalten,
daf sie unter anpreisenden und kennzeichnenden Bezeichnungen,
die ihrer Zusammensetzung und ihrem Werte entsprechen, in den
Verkehr gelangen und zu annelimbaremn Preise verkauft werden.

Becker (a. a. 0.) verweist darauf, da man sich im Haushalte
einfach und billig einen guten Salatélersatz in Gestalt eines Auszuges
aus Eibischblattern oder Carragheen selbst bereiten kann.'

9. Kaffee. Fir kaffeehaltige Zubereitungen gilt noch immer
dasselbe, was bereits frither (a. a. O.) dariiber gesagt worden ist.
Kaffeetabletten, die mehr oder weniger Kaffeersatzmittel enthalten
und dabei iiberméBig hoch bezahlt werden miissen, kommen immer
noch vorl8). Grofere Verbreitung haben in neuerer Zeit fertige
Mischungen aus gemahlenem, gebranntem Bohnenkaffee mit Kaffee-
ersatzmitteln erlangt, die vielfach irrefithrend als ,,Kaffeemischung*
bezeichnet werden. Unter ,,Kaffeemischung*‘ wird nur eine Mischung
verschiedener Sorten Bohnenkaffee verstanden. Mischungen von
Bohnenkaffee mit Kaffeersatzstoffen miissen deshalb deutlich als solche
gekennzeichnet werden; es mull auch unbedingt Angabe des gegen-
seitigen Mischungsverhéltnisses beiderlei Bestandteile gefordert,
werden. Der Preis dieser Mischungen ist auBerdem oft iibermifBig
hoch.

Hier greift die Bekanntmachung des Kriegsausschusses fiir
Kaffee, Tee und deren Ersatzmittel vom 22./5. 1916 ein, nach der
fertige Miscliungen von Bohnenkaiffee und Kaffeersatzmitteln min-
destens zur Hilfte aus letzteren bestehen miissen. Der Preis fiir eine
solche Mischung gleicher Teile wird auf 2,20 M fiir 1 Pfund festgesetzt;
bei Mischungen mit weniger als 509, Bohnenkaffee mufl der Preis
entsprechend erniedrigt werden. AuBerdem wird bestimmt, daB

12) Vgl. Becker, Z. 6ff. Chem. 22, 145[1916]; Chem. Zentralbl.
1916, II, 274; und Alpers, Pharm. Ztg. 61, 151 [1916]; Angew.
Chem. 29, II, 273 [1916).

13} Berliner Tageblatt vom 11./4. 1916,

14) Kolnische Zeitung Ni. 307 vom 24./3.1916.1

15) Reichsgesetzblatt, S. 467.

16) Vgl. auch Beythien u. Hempel, Pharm. Zentralhalle
$6, 195 [1915]; Chem. Zentralbl. 1915, II, 1021.

auf den Verpackungen, in denen solche Mischungen an die Ver-
braucher abgegeben werden, angegeben sein muB, wie viel Teile
reinen Bohnenkaffees in 100 Teilen der Mischung enthalten sind.
Nach einer spiter erschienenen Bekanntmachung dieses Kriegsaus-
schusses (siehe z. B. Ostseezeitung vom 20./9. 1916, Abendausgabe)
diirfen nur dreierlei solche Mischungen mit 50, 25 und 109, Kaffee
und zu Preisen von hochstens 2.20, 1.40 und 0.92 M. fiir 1 Pfund
in den Verkehr kommen.

Nach Beythien und Hempel (a. a. O.) erwies sich eine
Kaffee-Essenz als eine wasserige Losung von Zuckercouleur, eine
Kaffee-Essenz in fester Form war ebenfalls Zuckercouleur. Es war hier
also fiir einen Kaffeeauszug ein Stoff untergeschoben worden, der
damit nichts als hdchstens die Firbkraft gemeinsam hat. Diesen
vollig unbrauchbaren Mitteln gegeniiber sind der bereits frither
(a. a. O.) genannte ,,Ruwil, 16slicher Kaffee* und der,,Cefabukaffee‘
sehr geeignete Zubereitungen zur schnellen Bereitung eines wohl-
schmeckenden starken Kaiffees. Beide Mittel sind grobpulverige,
kaffeebraune Massen mit starkem, reinem Kaffeegeruch und -ge-
schmack und hohem Kaffeingehalte; da sie selir leicht Feuchtigkeit
anziehen, miissen sie vor solcher geschiitzt aufbewalrt werden,
anderenfalls nehmen sie eine zéihfliissige Beschaffenheit an.

10. Kakao. Auch hier kann im wesentlichen auf das frither
Gesagte verwiesen werden. ,,Kakaowiirfel mit Milch und Zucker,
Marke Fels“, bestehen zumeist aus Zucker und zeigen die normale
Zusammensetzung von Schokolade. Die Bezeichnung ist also mit
Riicksicht auf den hohen Zuckergehalt irrefiihrend. Der Preis von
0,20 M fiir 32 g erscheint auch unter den gegenwirtigen Verhaltnissen
als zu hocly, auch fiir Schokolade; denn wenn die Wiirfel auch die
Zusammensetzung von Schokolade besitzen, so ist doch ihre Zuberei-

-tung eine ganz andere, einfachere, so dafl die Wiirfel nicht die son-

stigen Eigenschaften von Schokolade besitzen. Ein anderes Erzeug-
nis, das noch erwahnt sei, ist die ,,Milch-Kakaomischung, Marke
Viktoria®, hergestellt aus Sarottikakao, Milch und Zucker. Sie be-
steht aus 749, Zucker, der Rest ist Eiweil und Kakao. Auch hier
ist aus dem gleichen Grunde die Bezeichnung irrefiihrend, und der
Preis von 0,20 M fiir 25 g zu hoch. Ferner enthalten nach K hl
(a. a. 0.) ,,Tutti-Gustikakao®, ,, Armeekakaopastillen’ und ,ILe-
bona-Milchkakao reichlich Schalenbestandteile. Weiter enthal
nach Beythien und Hempel (a. a. Q.) eine als ,,Schokosana‘
bezeichnete Zubereitung neben Kakao und Trockenmilch erhebliche
Mengen Kartoffel-, Weizen- und Leguminosenmehl, und ein ,,Nhr-
kakao“ (Milch-Liesl), fiir Liebesgaben bestimmt, besteht nur zu
1/ aus Kakao, zu 5/ aus Zucker und Milechpulver. Dieser sog. ,,Néhr-
kakao* ist gewif nahrhaft, nur ist er kein , Kakao, sondern ein
Kakao in geringer Menge enthaltendes Gemisch, was der Kaufer
aus der Bezeichnung nicht zu entnehmen vermag.

11. Tee. Es werden wie frither fertige Packungen unter
verschiedenen Namen angeboten, die Teetabletten, Wiirfelzucker
und in einem kleinen Flischchen den nétigen Rum enthalten; auch
kommt Tee lose im Gemisch mit Rohrzucker in Mullbeutelchen ab-
gefaBt und diese mit rumhaltigen Bonbons in einer Packung
verpackt vor. Auch aus Gemischen von Tee und Reohrzucker
testehende Tabletten kommen vor. Wenn auch sonst gegen derlei
Zubereitungen nichts einzuwenden sein sollte, so wird doch meist,
wie die bisherige Erfahrung lehrt, der Preis unverhiltnismaBig hoch
sein. Einen Anhalt hierfiir kann man aus der bereits erwdhntem
Bekanntmachung des Kriegsausschusses fiir Kaffee, Tee und deren

'Ersatzmittel vom 22./5. 1916 gewinnen, nach der fiir guten Konsum-

tee der Preis fiir das Pfund 4,50 M fiir lose Ware, und 5 M fiir ge-
packte Ware nicht iiberschreiten darf. ,. . .

12. Alkoholhaltige GenuBmittel. Es sind die
frither (a. a. O.) besprochenen Zubereitungen anscheinend aus dem
Handel verschwunden, und es ist zu erwarten, dal sie mit Beginn
der Lillteren Jahreszeit nicht wieder auftauchen werden, da ihnem
dann auf Grund der inzwischen erlassenen, eingangs erwihnten drei
Bekanntmachungen des Bundesrates sofort mit Erfolg wiirde ent-
gegengetreten werden konnen.

Mit der ersteren dieser drei Bekanntmachungen, nimlich der
Bekanntmachung des Reichskanzlers iiber die
dufBere Kennzeichnung vonWaren, vom 18.,/5. 191617),
ermichtigt der Bundesrat den Reichskanzler, anzuordnen, dal bei
Gegenstiinden des tiglichen Bedarfes Packungen oder Behiltnisse,

17) Reichsgesetzblatt S. 380; Veroffentl. d. Kais. Gesundheits-
amtes 40, 394 [1916].)
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in denen sie an den Verbraucher abgegeben werden, mit bestimmten
niher ausgefiihrten Angaben zu versehen sind. Dem Reichskanzler
bleibt vorbehalten, die Gegenstinde zu bestimmen, auf die diese
Vorschrift Anwendung finden soll. Ferner darf der Preis fiir Gegen-
stinde des téglichen Bedarfes, die zum Weiterverkauf unter Fest-
setzung eines Kleinverkaufspreises geliefert worden sind, nachtriglich
nicht erh6ht werden. Diese Bestimmung ist wichtig. Sie unterbindet
die Erzielung sog. Konjunkturgewinne, allerdings nur bei den immer-
hin beschriinkten Fillen, bei denen der Kleinhandelspreis vom Her-
steller der Waren oder dem GroBhéndler vorgeschrieben worden ist.
Der weitere Inhalt dieser Bekanntmachung ist hier ohne Belang.

In einer zweiten Bekanntmachung des Reichs-
kanzlers iiber die 4uBere Kennzeichnung von
Waren, vom 26./5. 191618), in Kraft getreten am 15./6. 1916,
werden zunichst die Waren angegeben, auf die sich die Bestimmungen
dieser Anweisung erstrecken. Es sind (§ 1):

1. Konserven von Fleisch oder unter Zusatz von Fleisch, die durch
Erhitzen haltbar gemacht sind, soweit ihre Herstellung zugelassen
wird;

2. Gemiisexonserven, Obstkonserven aller Art, Fischkonserven,
Milch- und Sahnekonserven;

3. didtetische Nahimittel, Fleischextrakt und dessen Ersatz-
mittel, Fleischbriihwiirfe] und sonstige Suppenwiirfel, Kaffee-, Tee-
und Kakaoersatzmittel, sowie Kaffeemischungen. Nach der Be-
kanntmachung vom 25. 8. 1916 fallen auch Pudding. und Back-
pulver und alle dhnlichen fiir die menschliche Erndhrung be-
stimmten Pulver unter die Bestimmungen der Bekanntmachung
vom 26, 5. 1916 (Z. 5ff. Chem. 22, 223 [1916]);

4, Marmeladen, Obstmus, Kunsthonig und sonstige Fettersatz-
stoffe zum Brotaufstrich;

5. Kise;

6. Schokoladen, Schokolade- und Kakaopulver aller Art, Zwie-
back und Keks.

" Im § 2 werden die Angaben festgesetzt, die auf der Packung oder
dem Behdltnisse in dem Kiufer leicht erkennbarer Weise und in
deutscher Sprache angebracht werden miissen; es sind

1. der Name oder die Firma und der Ort der gewerblichen Haupt-
niederlassung des Herstellers der Ware oder dessen, unter dessen
Namen sie in den Verkehr gelangt;

.2. die Zeit der Herstellung oder Fiillung nach Monat und Jahr;

3. der Inhalt nach handelsiiblicher Bezeichnung und nach deut-
schem MafBe oder Gewicht oder nach Anzahl; bei Fleisch oder fleisch-
haltigen Konserven, auer Gefliigelkonserven, mu8 das in der fertigen
Ware vorhandene Mindestgewicht des knochenfreien Fleisches (ein-
schlieBlich Fettes) oder Speckes (einschliefllich Fettes), bei Gefliigel-
konserven das Mindestgewicht des knochenhaltigen Fleisches (ein-
schlieBlich Fettes), bei Gemiise- und Obstkonserven das zurzeit der
Fiillung vorhandene Mindestgewicht des Gemiises oder Obstes ohne die
der Konserve zugesetzte Fliissigkeit angegeben werden. Bei Konser-
ven von Sardinen, Heringen oder dgl. Fischen geniigt an Stelle der An-
gabe des Gewichts die Angabe der Zahl der eingefiillten Fische, so-
fern diese im Durchschnitte der mittleren GréBe der in Betracht kom-
menden Art entsprechen;

. 4. der Kleinverkaufspreis in deutscher Wahrung.

Der weitere Inhalt dieser Bekanntmachung ist hier ohne Belang.

Diesen beiden Bekanntmachungen, die ein Ganzes bilden, sind
von grofler Bedeutung fiir den Lebensmittelhandel. Sie regeln die
dufere Kennzeichnung der von ihnen betroffenen zahlreichen Lebens-
mittel und Lebensmittelzubereitungen in weitgehendem MaBe, in
der Richtung, die bereits im ersten Aufsatze iiber ,,Liebesgaben
(a. a. 0., S. 450) angedeutet worden ist. Eine Biichsenkonserve z. B.
mit 17,5 oder 27,3 g Fleisch, die unter Nr. 1 erwihnt wurde, wiirde,

18) Reichsgesetzblatt S. 422; Versffentl. d. Kais. Gesundheits-
amts 40, 395 [1916].

wenn diese Mengen auf der Umhiillung angegeben gewesen wiren,
keinen Kiufer gefunden haben.

Einer Unklarheit scheint in betreff der ,,Kaffeemischungen®
(§ 1, Nr. 3) vorzuliegen. Darunter werden Mischungen verschiedener
Kaffeesorten verstanden!®). Soll diese Bedeutung auch hier gelten,
so wiirden unter diese Bekanntmachung die jetzt hiufig anzu-
treffenden Gemische gemahlenen Bohnenkaffees mit Kaffeersatz-
mitteln nicht fallen; sie wiirden dann nur den Bestimmungen der
Bekanntmachung des Kriegsausschusses fiir Kaffee, Tee und deren
Ersatzmittel vom 22./5. 1906 (vgl. unter Nr. 9 Kaffee) unterliegen.

Fiir Obsterzeugnisse tritt erginzend zu dieser Bekanntmachung
die Bekanntmachung iiber die Preise von Marmeladen vom 14./12.
191520} hinzu, die auch gewisse Begriffshestimmungen fiir Marmela-
den enthélt. Im iibrigen muf es in betreff der Beurteilung von Obst-
erzeugnissen (Marmeladen, Fruchtsiften) bei den unverbindlichen,
im al]lgemeinen von Herstellern und Verkdufern angenommenen
Festsetzungen des Vereins deutscher Nahrungsmittelchemiker (Hei-
delberger Beschliisse vom 21. und 22./5. 190921) bleiben.

Die dritte dieser Bekanntmachungen ist die Be kanntma-
chung des Reichskanzlers gegen irrefiihrende
BezeichnungvonNahrungs-undGenuBmitteln,
vom 26./6. 1916; sie sei wegen ihrer Wichtigheit vollstindig gegeben:

»Der Bundesrat hat auf Grund des § 3 des Gesetzes iiber die
Ermichtigung des Bundesrats zu wirtschaftlichen MaBnahmen usw.
vom 4./8. 1914 (Reichs-Gesetzbl. S. 327) folgende Verordnung er-
lassen-

§ 1

Wer Nahrungs- oder GenuBmittel unter einer zur Téuschung ge-
eigneten Bezeichnung oder Angabe anbietet, feilhilt, verkauft oder
sonst in den Verkehr bringt, wird mit Geféngnis bis zu 6 Monaten
und mit Geldstrafe bis zu 1500 M oder mit einer dieser Strafen be-
straft.

Neben der Strafe kann auf Einziehung der Gegenstinde erkannt
werden, auf die sich die strafbare Handlung bezieht, ohne Unter-
schied, ob sie dem Verurteilten gehéren oder nicht.

Wird auf Strafe erkannt, so kann-angeordnet werden, dafBl die
Verurteilung auf Kosten des Schuldigen 6ffentlich bekanntgemacht
wird. Die Art der Bekanntmruchung wird im Urteil bestimmt. |

§o. i TIT T
Diese Verordnung tritt mit dem 3./7. 1916 in Kraft. Der Reichs-
kanzler bestimmt den Zeitpunkt des AuBerkrafttretens.

Diese Bekanntmachung bringt die bereits seit lingerer Zeit als
notwendig erkannte Erginzung des Nahrungsmittelgesetzes vom
14./6. 1879 (§ 10)22), allerdings nur fiir eine beschrankte Zeit, fiir die
Kriegsdauer und vielleicht noch fiir die nach FriedensschluB sich- an-
schlieBende Zeit der Uberleitung der Kriegswirtschaft in die Friedens-
wirtschaft. Es steht zu hoffen, daf diec mit ihren Bestimmungen
und mit denen der beiden anderen besprochenen Bekanntmachungen
zu machenden Erfahrungen den Anla8 geben werden, diese Bestim-
mungen in geeigneter Weise zu dauernden zu machen. Die Wichtig-
keit solcher Bestimmungen, im tesonderen gegen irrefiihrende Be-
zeichnungen, nicht nur im Handel und Verkehr mit Lebensmitteln,
sondern auch mit Waren aller Art, zeigt der bereits laut gewordene
Wunsch nach Erla8 solcher Bestimmungen auch fiir andere Waren
als Lebensmittel?3).

Mit Hilfe dieser drei Bekanntmachungen wird es gelingen, die im
vorstehenden besprochenen Schwierigkeiten und MiBstinde auf dem
Gebiete der Versorgung des Volkes mit Lebensmitteln erfolgreich
zu bekdmpfen und zum Verschwinden zu bringen. [A. 136.]

19) Entwiirfe zu Festsetzungen iiber Lebensmittel, Hera.usgege-
ben vom Kaiserlichen Gesundheitsamte, Heft 5: Ka.ffee Seite 5.

20) Reichsgesetzblatt S. 817.

21) Z. Unters. Nabr.- u. GenuSm. 18, 77 {1909].

22) vgl. ,,Liebesgaben‘ I, Angew. Chem. 28, I, 449 [1915].

23) Angew. Chem. 29, III, 519 [1916]. .
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